
 

 

 

 

 

 
 

 
 
Speisenkarte für Catering gültig ab 01.05.2026 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

Hinweise für Ihre 
Bestellung 
 
Bestellungen bitte bis 
spätestens 30 min  
vor Abholung. 
 

Bestellungen unter  
037467/22616 oder 
im Online-Shop unter  
gasthof-
walfisch.de/shop 
 

Abholung  
täglich ab 11 Uhr 
 

Abholung in der 
Gaststube 
 

Anlieferung möglich. 
Kosten nach Absprache. 
 

Beilagenänderungen nur 
im Rahmen der 
aktuellen 
Gerichte machbar 
 

Vielen Dank für  
Ihre Bestellung! 
 

037467 22616 

 
* Preis bei Ihrer Einkehr  
    im Restaurant 

Suppen und Vorspeisen 
 

 

112 Pfeffersuppe mit Croutons 
(veg.)A)C)G)I)  

5,80 € 

 

213 Vogtländische Schwam- 

mebrie 
A)C)G)I)

      6,50 € 

 

105 Gebackener Camembert  

mit Preiselbeeren, 

dazu Toast (veg.)
15) A)C)G)    

8,60 € 

 

100 Feines Würzfleisch vom Schwein 

 mit Käse überbacken,  

 Zitrone und Toast 
1)2)15) A)C)G)I)L)

   8,70 € 

 

 

 

 

Salate 
 

300 Kleiner gemischter Salatteller 
(veg.) G)

   

 mit Joghurtdressing     8,40 € 

       

 

1292    Salatteller gebackene Rote Bete Sticks
 

 und Preiselbeerdressing     9,90 € 

 

 

 



 
 

 
Vogtländische Küche 

 

 

 

 

213 e Teller Schwammebrie
 A)C)G)I)

             6,50 €  

         (Vogtländische Pilzsuppe) 

 

 

251 Gebackene Kließ
 

mit Greiselbeer un Sahne
(veg.)1)2)3)G)

        9,70 € 

         (Gebackene Klöße mit Preiselbeeren und Sahne) 

 

 

250 Vochtländische Kließ
 

un Schwammebrie
 1)2)3)A)C)G)I)

   10,40 € 

         (Klöße mit vogtländischer Pilzsuppe) 

 

 

252 Schladereguggs
 

mit Schwammebrie
 1)2)3)A)C)G)I)

    12,30 € 

         (Kloßteig mit Zwiebeln und Räucherspeck
 

goldgelb gebraten, dazu Pilzsuppe) 

    

 

369    Silze mit Broterdeppel,     

         dazu Essig/Oel oder Remouladensoße 
2)C)    

16,90 € 

          (Schweinesülze mit Bratkartoffeln) 

 

 

262 Rindszung mit Erdeppl und Gmiese 
2)3)15)16)17)G)

   19,50 € 

(Rinderzunge mit Kartoffeln und Sommergemüse) 

 

 

258 Sauerbrotn mit Eppelrotkraut un 

         vochtländische Kließ
1)2)3)A)C)G)I)

                                   20,50 € 

         (Vogtländischer Sauerbraten mit Apfelrotkohl und Klößen) 

 

 

261 Rindsrollad mit Eppelrotkraut  

         un gebackne Kließ
1)2)3)A)C)G)I)J)  

                             21,90 €
 

            (Rinderroulade mit Apfelrotkohl und gebackenen Klößen) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

Steak und Schnitzel 
 
 

 

165 Schweineschnitzel „Wiener Art“,  

         dazu Gemüse und Kartoffeln
 A)C)G)I)

   19,80 € 

         (in Semmelmehl paniertes Schweineschnitzel) 

 
 

178 Schweinesteak mit Würzfleisch
 

und Käse 
  

 

        überbacken, dazu Steakhaus-Pommes
 1)2)15)A)C)G)I)L)

     21,20 € 

 

 

85 Wildschweinsteak auf Kartoffelbrei mit                                              

Röstzwiebeln und Rotwein-Preiselbeersoße 
A)C)G)I)

   22,90 € 

 

 

 
 

 

 

Seniorenteller 
 
 

230 Rinderzunge mit Kartoffeln  

und Gemüse 
2)3)15)16)17)G)

       17,50 €
 

 

 

294 Schweineschnitzel „Wiener Art“,  

       dazu Gemüse und Kartoffeln
 A)C)G)I)

   17,80 €
 

 

 

 

231 Sauerbraten mit Apfelrotkohl und 

        vogtländischem Kloß 
1)2)3)A)C)G)I)

      18,50 €
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Fischspezialität 
 

 
 

 

136 Gebackenes Zanderfilet mit Pestonudeln                                                           

 und Kräuterhollandaise
 A)C)G)N)

     21,20 €   

Der Zander, auch Sander, Schill, Hechtbarsch, Zahnmaul oder Fogasch genannt, gehört zur Familie der Barsche.  

Er ist der größte im Süßwasser lebende Barschartige Europas. Er lebt in Europa vom Stromgebiet des Rhein  

bis zum Ural und in Westasien in der nordwestlichen Türkei und rund um das Kaspische Meer. Zander kommen  

auch im Brackwasser der gesamten Ostsee vor.  

 
 

 

 

 

 

210 Wolfsbarschfilet mit Kartoffelbrei, Röstzwiebeln                                                         

 und Zitronenbuttersoße
   A)C)D)G)

     21,90 €   

Es gibt zwei Gattungen mit insgesamt sechs Arten. Die vier Arten der Gattung Morone leben in Nordamerika in Flüssen, die 

in den Atlantik und den Golf von Mexiko fließen. Die beiden Arten der Gattung Dicentrarchus sind marin. Sie leben 

im Ostatlantik von Norwegen und Island bis zum Senegal, bei den Kanarischen Inseln, im Mittel- und im Schwarzen 

Meer sowie in jüngster Zeit in der Nordsee 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Es geht auch ohne Fleisch 
 

 

 

241 Bratkartoffeln mit Spiegelei  

 und Salatbeilage
(veg.)3)C)

                 12,30 € 

 

119 Schmorgurke
 2)G)

 mit Bandnudeln 
(veg.)

 
A)C)N) 

            13,50 €
 

 

275 Gebackene Rote Bete Sticks                                                                                      

auf Kartoffelbrei mit Röstzwiebel 
(veg.)

 
A)C)N) 

             13,80 € 

 

274 Rote-Linsen-Bolognese mit Cocktail-Tomaten 

und Spagetti 
vegan)2)A)

        14,50 € 

 

118 Maultaschen
20)A)

aus Hartweizengrieß  

 gefüllt mit Lauch, Zwiebeln und Spinat,  

 dazu Kräutersoße und Salat
 (vegan) 4)20)I)  

       17,10 € 

 
 
 
 
 
 

zusätzlich ab 15.00 Uhr 
 

 

 

358     Currywurst 
1)2)3)14)16)17)20)J)

 mit Pommes frites     10,90 € 

 

 

370    Bauernfrühstück 
2)3)20)9)C)

       14,00 € 

 

 

388 Tatar mit Eigelb
 C)

, Butter 
G) 

und Brot 
A)

    14,90 €
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Kindergerichte 
 

 

 

302 Portion Pommes                   3,50 €
 
 

 

 

200 Eierkuchen mit Apfelmus        4,60 € 

 

 

201 Spirelli mit Tomatensoße und Käse     5,70 € 

 

 

199 Fischstäbchen mit Kartoffeln   
 

            6,10 € 

 

 

106 Chickennuggets mit Pommes frites            6,60 €
 

 

 

133 Hähnchendinos mit Pommes frites  
 

       6,90 €
 
 

 

198 Schweineschnitzel mit Buttergemüse  

 und Pommes frites        7,60 € 

 


